roasted X

veggie soup

Roasted carrot, sweet potato and squash cubes
add a delicious flavor to this soup!

1 cup cooked chicken
6 cups chicken broth

4 cups roasted
vegetables

1cup uncooked pasta

1tablespoondry
Italian seasoning
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sopa de vegetales

asados

iLos cubos de zanahoria, camote y calabaza
asados le dan un sabor delicioso a esta sopa!

1taza de pollo cocido
6 tazas de caldo de pollo

4tazasde
verduras asadas

1taza de pasta sin cocinar

1cucharada
de condimento
italiano seco
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roasted

1. Pour chicken broth intoa carrots

large pot. Bring to a bail.

2. Add pasta. Cook until
the pastais tender.

3. Add cooked chicken,
roasted vegetables and
Italian seasoning to the soup.
Heat and serve.
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zanahoria

1. Vierte el caldo de pollo en asada

una olla grande. Déjalo hervir.

2. Agrega la pasta.
Cocina hasta que la
pasta esté blanda.

3. Agrega pollo cocido, verduras
asadas y condimento
italiano ala sopa. Calienta
la preparacién y sirvela.
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